


· P A R A  P I C A R ·

· Croquetas caseras (se pueden combinar)  
  Jamón, Bonito, Cecina de León I.G.P.,  
  Chorizo de León o Queso Azul ......... 12�
· Chorizo al Ajo negro con Queso
  de Oveja curado .............................. 12�
· Picadillo Extra Ezequiel .................. 12�
· Hígado encebollado ........................ 14�
· Callos al estilo
  de la montaña Leonesa .................. 15�
· Setas con ajito y jamón  .................. 15�
· Revuelto de picadillo
  de nuestra matanza ........................ 15�
· Revuelto de Morcilla de León ......... 15�
· Revuelto de Cecina de León I.G.P.
  con queso manchego ..................... 16�
· Cecina de chivo entrecallada ............ 18�
· Cecina de León I.G.P. con aceite
  de Oliva Virgen Extra y virutas
  de queso manchego ........................ 18�
· Cecina de León I.G.P.
  con piña natural .............................. 18�
·�Entrecocido Ezequiel
  (chorizo, morcilla, chivo, lacón,
  oreja y lengua) ................................. 18�
·�Mollejas de lechal (salsa/plancha) ... 18�
·�Revuelto de ajetes y gambas ............ 16�
·�Revuelto de setas y gambas ............ 16�
·�Pimientos del Piquillo con anchoas del  
  Cantábrico y queso curado de oveja ... 18�
·�Pimientos rellenos de morcilla ......... 18�
·�Lengua de vaca con aceite de Oliva
  Virgen Extra y crema de vinagre
  de Módena .................................... 18�

· N U E S T R A S  E N S A L A D A S ·

·�Ensalada de anchoas del Cantábrico
  y queso fresco (tomate ecológico,
  piña, anchoas, aceitunas rellenas
  y queso fresco) .................................16�
·�Ensalada de canónigos y frutas del bosque
  (Canónigos, queso fresco, arándanos,   
  moras, tomatito cherry micuit de foie y 
  frambuesas) ....................................16�
·�Ensalada de Aguacate (aguacate, tomate,  
 anchoas de primavera, huevo cocido,
  melocotón en almíbar, frutos del bosque, 
  lechuga y pasas) .................................18�
·�Ensalada mixta (huevo cocido, espárragos,  
  anchoas, tomate, aceitunas rellenas,  
  lechuga y cebolla)
  Plato ................................................16� 
  Fuente .............................................25�

· P R I M E R O S  P L A T O S ·

·�Sopa de cocido ................................. 5�
·�Sopa de pescado ..............................10�
·�Guisantes con jamón ........................ 9�
·�Judías al vapor ................................. 9�
·�Menestra de verduras
  de nuestra huerta .............................. 9�
·�Botillo con verdura ...........................15�
·�Fabada asturiana casera
  con Compango .................................15�
·�Melón con jamón
  o Cecina de León I.G.P. .....................15�
·�Salteado de alcachofa Baby
  con  Cecina de León I.G.P. ..................15�

· N U E S T R O S  I B É R I C O S ·

·�Chorizo Extra Ibérico ........................12�
·�Presa Ibérica ....................................18�
·�Secreto Ibérico .................................18�
·�Lomo Ibérico a la plancha ..................18�
·�Solomillo Ibérico ..............................20�
·�Entremeses ibéricos ...........................20�
·�Lomo Iberico con Pan Tumaca 
  Plato ................................................18� 
  Fuente .............................................22�
·�Jamón Iberico con Pan tumaca
  Plato ................................................22� 
  Fuente .............................................25�

· D E L  M A R ·

·�Merluza (cazuela, romana o plancha) ...20�
·�Congrio a la marinera ........................20�
·�Rape (salsa o plancha) ........................22�
·�Fritos de Pixín ....................................20�
·�Bacalao (al ajo arriero
  o con pisto casero) ..............................20�
·�Lubina al horno 
  1/2 ración ..........................................23� 
  Entera .............................................46� 
·�Rodaballo
  1/2 ración ..........................................23� 
  Entera .............................................46� 

Producto de temporada.
Consulte disponibilidad
·�Bonito (plancha, con tomate
  o pisto casero) ....................................18�
·�Mero a la plancha ..............................24�
·�Ventresca de bonito
  1/2 ración ..........................................23�  
  Entera .............................................46� 
·�Besugo al horno 
  1/2 ración ..........................................25� 
  Entera  .............................................50� 

·�Tabla de Quesos (Cabrales, curado
  y tierno de oveja, curado de cabra,
  fresco y membrillo) ........................ 18�
·�Calamares a la romana .................. 19�
·�Pulpo a la gallega ........................... 23�
·�Langostinos a la plancha ............... 24�
·�Almejas a la marinera ..................... 24�
·�Tabla de embutidos caseros.
  Plato ............................................. 18� 
  Fuente .......................................... 25�

Producto de temporada.
Consulte disponibilidad
·�Setas de San Jorge ........................ 22�

·�Ensalada de Puerros (pimientos, bonito y  
  puerros de nuestra tierra)
  Plato ................................................18� 
  Fuente .............................................25�
·�Ensalada de la Huerta (tomate de la huerta,
  cebolla y ventresca de bonito)
  Plato ................................................18� 
  Fuente .............................................25�
·�Ensalada Ezequiel (jamón ibérico, cogollo 
  de tudela, manzana, kiwi, aguacate,
  anchoas, nueces, pasas
  y lomo de bonito)
  Plato ................................................18� 
  Fuente .............................................25�

Producto de temporada.
Consulte disponibilidad
·�Ensaladilla rusa .................................14�

·�Espárragos D.O. Navarra Extra Gruesos   
  con jamón Ibérico o mahonesa ............18�
·�Fabes con almejas ...........................18�
·�Corazones de alcachofa con almejas ...20�
· Cocido completo ..................... 22�����

· D E  L A  T I E R R A ·

· Ternera asada con salsa de verduras ...16�
· Ternera guisada al estilo de la tierra ...16�
· Jamón asado ....................................13�
· Filete de novilla .................................16�
· Lomo de cerdo adobado
  de nuestra matanza ...........................13�
· Solomillo de Cebón ...........................18�
· Escalopines .......................................16�
· Chuletillas de lechal ...........................19�
· Caldereta de cordero ........................19�
· Pollo de corral (Pitu Caleya) ...............19�
· Lechazo asado .................................22�
· Cabrito al horno .................................22�
· Cochinillo asado .................................22�
· Lomo alto de novilla ...........................24�
· Entrecot de Vacuno Mayor ..................24�
· Solomillo de novilla ...........................24�
· Chuleta de ternera .....................20�/pieza
· Chuleta de carne roja ...............29�/pieza
· Chuletón de ternera ..................30�/pieza
· Chuletón de carne roja ...............45�/pieza

Salsas: Cabrales o a la pimienta
Todas nuestras carnes vienen acompaña-
das de patatas fritas y Pimientos del Piquillo 
D.O. Lodosa

· D E  L A  C A Z A ·

·�Jabalí estofado al estilo montañés ......18�



Riojas

Ramón Bilbao Crianza ..........15€

Marqués de Cáceres

    Crianza ..................................15€

Luis Cañas Crianza ................15€

Sierra Cantabria Crianza......15€

Marqués de Cáceres

    Excellens Crianza ..............16€

Viña Pomal Crianza ...............16€

Ramón Bilbao Reserva Tinto..16€

Ramón Bilbao Viñedos

    de Altura Tinto....................17€

Ramón Bilbao Edición

    Limitada Tinto.....................17€

Sierra Cantabria Reserva......24€

Marqués de Murrieta

Reserva.......................................26€

Viña Ardanza Reserva ...........33€

Mirto Ramón Bilbao Tinto....59€

Vinos de León

Bierzos

Tilenus Joven Tinto................12€

Tilenus Roble Tinto................13€

Petit Pittacum Tinto ...............13€

Peique Joven Tinto .................13€

La Escucha Tinto .....................13€

Peique Viñedos Viejos Tinto..17€

Tilenus La Florida Tinto .......18€

Cepas Viejas Tinto..................21€

Pétalos Crianza .......................21€

Prieto Picudo Tinto

Don Suero Tinto ......................10€

Pardevalles Tinto ....................10€

Peregrino Tinto........................10€

Tampesta Tinto .......................10€

Pricum Premieur Tinto..........14€

La Costana Tinto Crianza .....14€

100 Cepas Tinto ......................16€

Pricum Tinto .............................19€

100 Cepas Tinto Crianza ......22€

Prieto Picudo Rosado

Tampesta Rosado ...................10€

Pardevalles Rosado ................10€

Esencia 33

    Prieto Picudo Rosado ..........10€

Peregrino Rosado....................12€

Gurdos Rosado ........................16€

Pricum Rosado .........................16€

Vinos de
Castilla y León

Riberas

Señorío de Nava Tinto...........10€

Legaris Roble............................10€

Prado Rey Tinto.......................11€

Finca Resalso Tinto ................14€

Figuero 4 Tinto ........................14€

Protos Roble Tinto..................15€

Cepa Gavilán Tinto .................15€

El Primer Beso Tinto ..............15€

La Planta Tinto Joven .............16€

Dehesa de los Canónigos

    Tinto .......................................20€

San Cobate Tinto.....................20€

Figuero 12 Tinto......................22€

Entre Palabras Tinto ..............23€

Protos Crianza.........................25€

Viña Pedrosa Crianza............25€

Arzuaga Crianza .....................26€

Carmelo Rodero Tinto...........28€

Pesquera Crianza ...................30€

Jesús Yllera Tinto Roble ........32€

Tomás Postigo Crianza ........34€

Abadía Retuerta

    Selección Especial ................37€

Los Tres Dones Tinto ............38€

Mauro Tinto ..............................38€

Hacienda Monasterio

    Crianza ..................................43€

Garmón Tinto ...........................43€

Pago de Carraovejas

    Crianza ..................................43€

Psi Tinto .....................................48€

Toro

Elías Mora Crianza .................19€

Almirez Crianza ......................25€

San Román Tinto De Toro.....36€

Numanthia Tinto De Toro .....65€

Albariños y Blancos

La Huida Albariño ...................10€

Voveti Moscato Espumoso.....10€

Campos de Delibes

    Blanco Verdejo .....................10€

Esencia 27

    Blanco Semidulce.................10€

Tampesta Albariño.................10€

Tilenus Monteseiros

    Godello ...................................12€

Impresiones Blanco ...............12€

D´Berna Blanco Godello ........12€

Peique Blanco Godello ............13€

Eido da Fonte Albariño .........13€

Yllera 5.5 Verdejo Frizzante..13€

Ramón Bilbao Verdejo...........14€

Jose Pariente Verdejo ............16€

Ramón Bilbao Verdejo Lías ..18€

Tierras Gauda Albariño ........19€

Mar de Frades Albariño ........22€
Ossian Blanco Ecológico ........35€

1/2 Botellas

Prado Rey Tinto.......................8€

Ramón Bilbao Crianza

Tinto ............................................8€

Marqués de Cáceres Tinto...8€

Arzuaga Crianza Tinto..........12€

Marqués de Murrieta Tinto..14€

Viña Ardanza Tinto ................14€

carta
de vinos



Riojas

Ramón Bilbao Crianza ..........15€

Marqués de Cáceres

    Crianza ..................................15€

Luis Cañas Crianza ................15€

Sierra Cantabria Crianza......15€

Marqués de Cáceres

    Excellens Crianza ..............16€

Viña Pomal Crianza ...............16€

Ramón Bilbao Reserva Tinto..16€

Ramón Bilbao Viñedos

    de Altura Tinto....................17€

Ramón Bilbao Edición

    Limitada Tinto.....................17€

Sierra Cantabria Reserva......24€

Marqués de Murrieta

Reserva.......................................26€

Viña Ardanza Reserva ...........33€

Mirto Ramón Bilbao Tinto....59€

Vinos de León

Bierzos

Tilenus Joven Tinto................12€

Tilenus Roble Tinto................13€

Petit Pittacum Tinto ...............13€

Peique Joven Tinto .................13€

La Escucha Tinto .....................13€

Peique Viñedos Viejos Tinto..17€

Tilenus La Florida Tinto .......18€

Cepas Viejas Tinto..................21€

Pétalos Crianza .......................21€

Prieto Picudo Tinto

Don Suero Tinto ......................10€

Pardevalles Tinto ....................10€

Peregrino Tinto........................10€

Tampesta Tinto .......................10€

Pricum Premieur Tinto..........14€

La Costana Tinto Crianza .....14€

100 Cepas Tinto ......................16€

Pricum Tinto .............................19€

100 Cepas Tinto Crianza ......22€

Prieto Picudo Rosado

Tampesta Rosado ...................10€

Pardevalles Rosado ................10€

Esencia 33

    Prieto Picudo Rosado ..........10€

Peregrino Rosado....................12€

Gurdos Rosado ........................16€

Pricum Rosado .........................16€

Vinos de
Castilla y León

Riberas

Señorío de Nava Tinto...........10€

Legaris Roble............................10€

Prado Rey Tinto.......................11€

Finca Resalso Tinto ................14€

Figuero 4 Tinto ........................14€

Protos Roble Tinto..................15€

Cepa Gavilán Tinto .................15€

El Primer Beso Tinto ..............15€

La Planta Tinto Joven .............16€

Dehesa de los Canónigos

    Tinto .......................................20€

San Cobate Tinto.....................20€

Figuero 12 Tinto......................22€

Entre Palabras Tinto ..............23€

Protos Crianza.........................25€

Viña Pedrosa Crianza............25€

Arzuaga Crianza .....................26€

Carmelo Rodero Tinto...........28€

Pesquera Crianza ...................30€

Jesús Yllera Tinto Roble ........32€

Tomás Postigo Crianza ........34€

Abadía Retuerta

    Selección Especial ................37€

Los Tres Dones Tinto ............38€

Mauro Tinto ..............................38€

Hacienda Monasterio

    Crianza ..................................43€

Garmón Tinto ...........................43€

Pago de Carraovejas

    Crianza ..................................43€

Psi Tinto .....................................48€

Toro

Elías Mora Crianza .................19€

Almirez Crianza ......................25€

San Román Tinto De Toro.....36€

Numanthia Tinto De Toro .....65€

Albariños y Blancos

La Huida Albariño ...................10€

Voveti Moscato Espumoso.....10€

Campos de Delibes

    Blanco Verdejo .....................10€

Esencia 27

    Blanco Semidulce.................10€

Tampesta Albariño.................10€

Tilenus Monteseiros

    Godello ...................................12€

Impresiones Blanco ...............12€

D´Berna Blanco Godello ........12€

Peique Blanco Godello ............13€

Eido da Fonte Albariño .........13€

Yllera 5.5 Verdejo Frizzante..13€

Ramón Bilbao Verdejo...........14€

Jose Pariente Verdejo ............16€

Ramón Bilbao Verdejo Lías ..18€

Tierras Gauda Albariño ........19€

Mar de Frades Albariño ........22€
Ossian Blanco Ecológico ........35€

1/2 Botellas

Prado Rey Tinto.......................8€

Ramón Bilbao Crianza

Tinto ............................................8€

Marqués de Cáceres Tinto...8€

Arzuaga Crianza Tinto..........12€

Marqués de Murrieta Tinto..14€

Viña Ardanza Tinto ................14€



 

LEYENDA: Altramuz 
Lupin 

Apio 
Celery 

Cacahuetes 
Peanuts 

Cereales 
Cereals 

Crustáceos 
Crustaceans 

Frutos secos 
Nuts 

Huevos 
Eggs 

KEY: Lácteos 
Milk 

Molusco 
Molluscs 

Mostaza 
Mustard 

Pescado 
Fish 

Sésamo 
Sesame 

Sulfito 
Sulphites 

Soja 
Soya 

 

PLAN DE GESTIÓN DE ALÉRGENOS 

ANEXO II 

Listado de productos con identificación de las sustancias que producen alergias e intolerancias alimentarias* 
recogidas en el Reglamento (UE) nº 1169/2011. 

The list below contains allergy and intolerance food information under the EU Food Information  
 for Consumers Regulation N.1169/2011. 

 

PULSE EN LA DENOMINACIÓN PARA VER COMPOSICIÓN/INGREDIENTES 

Click on the name to see more information 

 

         
        ALCACHOFAS CON ALMEJAS/ARTICHOKES WITH CLAMS 

        
 

ALMEJAS A LA MARINERA/CLAMS (à LA) MARINIÈRE 

         
ALMEJAS A LA SARTÉN/CLAMS IN FRYING PAN 

         
ARROZ CON COSTILLAS/RICE WITH PORK RIBS 

        
ARROZ CON LECHE/RICE PUDDING 

         ARROZ CON PICADILLO/RICE WITH “PICADILLO” 

      
   

ARROZ CON PULPO/RICE WITH OCTOPUS 

        
BACALAO AL AJORRIERO/COD WITH GARLIC SAUCE 

         
BACALAO CON PISTO/COD WITH RATATOUILLE 

         
BACALAO CON TOMATE/COD WITH TOMATO 

         
BESUGO AL HORNO/BAKED SEA BREAM 

         
BIZCOCHO/SPONGE CAKE 

         
BONITO A LA PLANCHA/GRILLED BONITO 

        
 

BONITO CON PISTO/BONITO WITH RATATOUILLE 

         
BONITO CON TOMATE/BONITO WITH TOMATO 

         BOTILLO CON VERDURAS/”BOTILLO” WITH VEGETABLES 

         CABRITO AL HORNO/BAKED KID 

         
CALAMARES A LA ROMANA/FRIED SQUID 

        
 

CALDERETA DE CORDERO/LAMB STEW 

         CALDO DE CARNE/MEAT BROTH 

         CALDO DE PESCADO/FISH BROTH 

         
CALLOS/TRIPE 

         
CARRILLERAS GUISADAS/CHINSTRAP PORK STEW 

         CECINA DE CHIVO ENTRECALLADA/COOKED GOAT’S CURED MEAT 

         CECINA DE LEÓN IGP CON PIÑA NATURAL/SMOKED MEAT WITH NATURAL 



 

LEYENDA: Altramuz 
Lupin 

Apio 
Celery 

Cacahuetes 
Peanuts 

Cereales 
Cereals 

Crustáceos 
Crustaceans 

Frutos secos 
Nuts 

Huevos 
Eggs 

KEY: Lácteos 
Milk 

Molusco 
Molluscs 

Mostaza 
Mustard 

Pescado 
Fish 

Sésamo 
Sesame 

Sulfito 
Sulphites 

Soja 
Soya 

 

 

         
        CECINA DE LEÓN CON ACEITE DE OLIVA Y VIRUTAS DE QUESO/SMOKED 

         
        CHORIZO AL AJO NEGRO CON QUESO DE OVEJA CURADO/BLACK GARLIC 

                 CHORIZO IBÉRICO EXTRA/EXTRA IBERIAN CHORIZO 

                  CHULETAS DE TERNERA O CARNE ROJA /VEAL CHOPS OR RED MEAT 

                  CHULETILLAS DE LECHAL/SUCKLING LAMB CHOPS 

                 CHULETÓN DE CARNE ROJA/RED MEAT CULLET 

                 CHULETÓN DE TERNERA/VEAL CULLET 

                 COCHINILLO ASADO/ROAST SUCKLING PIG 

         
        COCIDO COMPLETO/COMPLETE STEW 

         
        COCIDO DE GARBANZOS/CHICKPEA STEW 

        
 
        CONEJO GUISADO/RABBIT STEW 

         
        CONGRIO AL AJOARRIERO/CONGER WITH GARLIC SAUCE 

        
        CONGRIO MARINERA/CONGER (à LA) MARINIÈRE 

                 COSTILLAS DE CERDO Y VACA PLANCHA/GRILLED PORK AND BEEF RIBS 

         
        CREMA DE LIMÓN/LEMON CREAM 

                 CREMA DE LIMÓN CON FRESAS/LEMON CREAM WITH STRAWBERRIES 

                 CREMA DE MELÓN/MELON CREAM 

     
    

        CROQUETAS CASERAS DE BONITO/HOMEMADE BONITO CROQUETTES 

         
        CROQUETAS CASERAS DE CECINA/HOMEMADE SMOKED DRIED MEAT CR 

         
        CROQUETAS CASERAS DE JAMÓN/HOMEMADE HAM CROQUETTES 

         
        CUAJADA CON AZÚCAR/CURD WITH SUGAR 

         
        CUAJADA CON MIEL Y NUECES/CURD WITH HONEY AND NUTS 

        
 
        CUAJADA CON MIEL/CURD WITH HONEY 

                 EMPANADAS 

                ENSALADA CAMPERA/COUNTRY SALAD 

                 ENSALADA DE AGUACATE/AVOCADO SALAD 

        
        ENSALADA DE ANCHOAS DEL CANTÁBRICO Y QUESO FRESCO/ANCHOVIE 

                 ENSALADA DE CANÓNIGOS/LAMB’S LETTUCE SALAD 

                 ENSALADA DE JUDÍAS VERDES/GREEN BEANS SALAD 

                 ENSALADA DE LA HUERTA/GARDEN SALAD 

        
        ENSALADA DE PASTA/PASTA SALAD 

                 ENSALADA DE PUERROS/LEEK SALAD 

         
        ENSALADA EZEQUIEL/EZEQUIEL SALAD 

         
        ENSALADA MIXTA/MIXED SALAD 



 

LEYENDA: Altramuz 
Lupin 

Apio 
Celery 

Cacahuetes 
Peanuts 

Cereales 
Cereals 

Crustáceos 
Crustaceans 

Frutos secos 
Nuts 

Huevos 
Eggs 

KEY: Lácteos 
Milk 

Molusco 
Molluscs 

Mostaza 
Mustard 

Pescado 
Fish 

Sésamo 
Sesame 

Sulfito 
Sulphites 

Soja 
Soya 

 

          

        
        ENSALADILLA RUSA/RUSSIAN SALAD 

         
        ENTRECOCIDO TÍPICO/TYPICAL “ENTRECOCIDO” 

                 ENTRECOT DE NOVILLA A LA PLANCHA/GRILLED HEIFER ENTRECÔTE 

         
        ENTRECOT DE NOVILLA CON SALSA A LA PIMIENTA/HEIFER ENTRECÔTE 

         
        ENTRECOT DE NOVILLA CON SALSA DE CABRALES/HEIFER ENTRECÔTE 

                 ENTREMESES IBÉRICOS/IBERIAN HORS D’OEUVRES 

         
        ESCALOPE DE TERNERA/VEAL ESCALOPE 

         
        ESCALOPINES DE RAPE/FRIED MONKFISH 

                 ESPÁRRAGOS CON JAMÓN/ASPARAGUS WITH HAM 

         
        ESPÁRRAGOS CON MAYONESA/ASPARAGUS WITH MAYONNAISE 

       
  

        ESPÁRRAGOS CON VINAGRETA/ASPARAGUS VINAIGRETTE 

        
         FABADA ASTURIANA CASERA/HOMEMADE “FABADA ASTURIANA” 

       
  

        FABES CON ALMEJAS/WHITE BEANS WITH CLAMS 

                 FILETE DE NOVILLA A LA PLANCHA/GRILLED HEIFER FILLET 

        
 
        FILETE DE NOVILLA CON SALSA A LA PIMIENTA/HEIFER FILLET WITH 

        
 
        FILETE DE NOVILLA CON SALSA DE CABRALES/HEIFER FILLET IN CAB 

       
  

        FLAN CON NATA O HELADO/CARAMEL CUSTARD WITH WHIPPED CREAM  

        
 
        FRESAS CON NATA/STRAWBERRIES WITH CREAM 

      
   

        FRITOS DE PIXÍN/FRIED MONKFISH 

                 FRUTA VARIADA/FRUIT 

      
   

        GALLETAS/BISCUITS 

       
  

        GAMBAS CON BACON/PRAWNS WITH BACON 

      
   

        GARBANZOS CON BACALAO/CHICKPEAS WITH SALT COD 

       
  

        GARBANZOS CON LANGOSTINOS/CHICKPEAS WITH KING PRAWNS 

       
          GAZPACHO 

                 GUISANTES CON JAMÓN/PEAS WITH HAM 

                 GUISO DE ACELGA/CHARD STEW 

        
 
        HELADO DE NATA/ICE CREAM 

     
    

        HELADO DE TURRÓN/NOUGAT ICE CREAM 

     
    

        HELADO DE VAINILLA/VANILLA ICE CREAM 

                 HÍGADO ENCEBOLLADO/LIVER WITH ONIONS 

        
 
        JABALÍ/WILD BOAR 

        
 
        JAMÓN ASADO/ROAST HAM 

        
 
        JAMÓN IBÉRICO CON PAN TUMACA/IBERIAN HAM WITH TUMACA BREAD 



 

LEYENDA: Altramuz 
Lupin 

Apio 
Celery 

Cacahuetes 
Peanuts 

Cereales 
Cereals 

Crustáceos 
Crustaceans 

Frutos secos 
Nuts 

Huevos 
Eggs 

KEY: Lácteos 
Milk 

Molusco 
Molluscs 

Mostaza 
Mustard 

Pescado 
Fish 

Sésamo 
Sesame 

Sulfito 
Sulphites 

Soja 
Soya 

 

          

                 JUDÍAS AL VAPOR/STEAMED BEANS 

        
 
        LANGOSTINOS A LA PLANCHA/GRILLED KING PRAWNS 

        
 
        LECHAZO ASADO/ROAST SUCKLING LAMB 

        
 
        LENGUA VACA CON ACEITE OLIVA Y MÓDENA/CALF TONGUE WITH OLIVE 

        
         LENGUADO 

                 LENTEJAS ESTOFADAS/STEWED LENTILS 

                 LOMO DE NOVILLA A LA PLANCHA/GRILLED HEIFER LOIN 

        
 
        LOMO DE NOVILLA CON SALSA A LA PIMIENTA/HEIFER LOIN WITH PEPPER 

        
 
        LOMO DE NOVILLA CON SALSA DE CABRALES/HEIFER LOIN IN CABRALES 

                 LOMO IBÉRICO ADOBADO/PICKLED IBERIAN LOIN 

                 LOMO IBÉRICO A LA PLANCHA/GRILLED IBERIAN LOIN 

        
         LOMO IBÉRICO CON PAN TUMACA/IBERIAN PORK LOIN WITH TUMACA BR 

        
 
        LUBINA AL HORNO/BAKED BASS 

    
    

        LUBINA EN SALSA/BASS WITH SAUCE 

     
    

        MACARRONES CON PICADILLO/MACARONI WITH “PICADILLO” 

        
         MANOS DE CERDO/PIG TROTTERS 

                 MELOCOTÓN EN ALMIBAR/PEACH IN SYRUP 

                 MELÓN CON JAMÓN/MELON WITH HAM 

                 MENESTRA DE VERDURAS/STEWED MIXED VEGETABLES 

    
            MERLUZA A LA CAZUELA/HAKE CASSEROLE 

        
         MERLUZA A LA PLANCHA/GRILLED HAKE 

      
           MERLUZA A LA ROMANA/BATTERED HAKE 

        
         MERO A LA PLANCHA/GRILLED GROUPER 

        
         MERO AL HORNO/BAKED GROUPER 

   
            MERO EN SALSA/GROUPER WITH SAUCE 

                 MOLLEJAS A LA PLANCHA/GRILLED SWEETBREADS 

        
         MOLLEJAS EN SALSA/SWEETBREAD WITH SAUCE 

        
         MORCILLO DE TERNERA/KNUCKLE OF VEAL 

      
          NATILLAS/CUSTARD 

       
          NUECES CON NATA/NUTS WITH CREAM 

     
            PATATAS A LA IMPORTANCIA/SPANISH IMPORTANT POTATOES 

                 PATATAS A LA RIOJANA/POTATOES RIOJA STYLE 

        
         PATATAS GUISADAS CON BACALAO/STEWED POTATOES WITH COD 

    
            PATATAS GUISADAS CON COSTILLA/STEWED POTATOES WITH PORK RIB 



 

LEYENDA: Altramuz 
Lupin 

Apio 
Celery 

Cacahuetes 
Peanuts 

Cereales 
Cereals 

Crustáceos 
Crustaceans 

Frutos secos 
Nuts 

Huevos 
Eggs 

KEY: Lácteos 
Milk 

Molusco 
Molluscs 

Mostaza 
Mustard 

Pescado 
Fish 

Sésamo 
Sesame 

Sulfito 
Sulphites 

Soja 
Soya 

 

          

 
             PATATAS GUISADAS CON PULPO/STEWED POTATOES WITH OCTOPUS 

        
         PATATAS GUISADAS CON LANGOSTINOS/STEWED POTATOES WITH PRAWN     

                 PICADILLO 

                 PICADILLO IBÉRICO/IBERIAN “PICADILLO” 

      
          PIMIENTOS CON ANCHOAS Y QUESO/PEPPERS WITH ANCHOVIES AND CHE 

       
          PIMIENTOS RELLENOS DE MORCILLA/STUFFED PEPPERS WITH SPANISH 

                 PIÑA EN ALMÍBAR/PINEAPPLE IN SYRUP 

                 PIÑA NATURAL/PINEAPPLE 

       
          POCHAS CON PULPO Y VINAGRETA/HARICOT BEANS WITH OCTOPUS AND 

       
          POCHAS CON LANGOSTINOS/HARICOT BEANS WITH PRAWNS 

        
         POLLO DE CORRAL/FREE-RANGE CHICKEN 

        
         POTE DE VERDURAS/VEGETABLE STEW 

                 PRESA IBÉRICA/PIECE FROM IBERIAN PORK SHOULDER BLADE 

        
         PULPO A LA GALLEGA/GALICIAN-STYLE OCTOPUS 

        
         PULPO A LA PLANCHA/GRILLED OCTOPUS 

      
          PULPO A LA VINAGRETA/OCTOPUS WITH VINAIGRETTE 

       
          PURÉ DE VERDURAS CON PICATOSTES/MASHED VEGETABLES WITH CROU 

        
         PURÉ DE VERDURAS/MASHED VEGETABLES 

        
         QUESO CABRALES CON MEMBRILLO/CABRALES CHEESE WITH QUINCE  

        
         QUESO FRESCO CON MEMBRILLO/FRESH CHEESE WITH QUINCE PRESERV 

        
         QUESO TIERNO CON MEMBRILLO/TENDER CHEESE WITH QUINCE PRESER 

        
         RABO DE TORO ESTOFADO/BULL TAIL STEW 

        
         RAPE A LA PLANCHA/GRILLED MONKFISH 

   
            RAPE EN SALSA/MONKFISH WITH SAUCE 

      
           REVUELTO DE AJETES Y GAMBAS/SCRAMBLED EGGS WITH YOUNG GARLI 

       
          REVUELTO DE AJETES/SCRAMBLED EGGS WITH YOUNG GARLIC 

       
          REVUELTO DE CECINA DE LEÓN IGP CON QUESO MANCHEGO/SCRAMBLED 

      
           REVUELTO DE MORCILLA/SCRAMBLED EGGS WITH SPANISH-STYLE BLOO 

       
          REVUELTO DE PICADILLO/SCRAMBLED EGGS WITH “PICADILLO” 

      
           REVUELTO DE SETAS Y GAMBAS/SCRAMBLED EGGS WITH WILD MUSHRO 

        
         RODABALLO AL HORNO/BAKED TURBOT 

     
            ROSQUILLAS/ANISE DOUGHNUTS 

        
         SALMOREJO 

                 SALTEADO DE ALCACHOFAS BABY CON CECINA DE LEÓN/SAUTÉED BABY 



 

LEYENDA: Altramuz 
Lupin 

Apio 
Celery 

Cacahuetes 
Peanuts 

Cereales 
Cereals 

Crustáceos 
Crustaceans 

Frutos secos 
Nuts 

Huevos 
Eggs 

KEY: Lácteos 
Milk 

Molusco 
Molluscs 

Mostaza 
Mustard 

Pescado 
Fish 

Sésamo 
Sesame 

Sulfito 
Sulphites 

Soja 
Soya 

 

          

                  SECRETO IBÉRICO/IBERIAN PORK LOWER SHOULDER CUT 

                  SETAS A LA PLANCHA/GRILLED WILD MUSHROOMS 

                  SETAS DE SAN JORGE/SAN JORGE WILD MUSHROOMS 

                  SOLOMILLO DE CEBÓN/SIRLOIN OF BEEF 

                  SOLOMILLO DE NOVILLA A LA PLANCHA/GRILLED HEIFER SIRLOIN 

        
          SOLOMILLO DE NOVILLA CON SALSA A LA PIMIENTA/HEIFER SIRLOIN 

        
          SOLOMILLO DE NOVILLA CON SALSA DE CABRALES/HEIFER SIRLOIN 

                  SOLOMILLO IBÉRICO/IBERIAN SIRLOIN 

       
           SOPA DE COCIDO/”COCIDO” SOUP 

  
             SOPA DE PESCADO/FISH SOUP 

       
           SORBETE DE LIMÓN AL CAVA/LEMON SORBET WITH CAVA 

       
           SORBETE DE MANDARINA AL CAVA/MANDARIN SORBET WITH CAVA 

       
           SORBETE DE TURRÓN CON CHOCOLATE CALIENTE/NOUGAT SORBET 

        
          TABLA DE EMBUTIDOS/MIXED COLD MEATS 

       
           TABLA DE QUESOS/CHEESE BOARD 

     
             TARTA AL WHISKY/WHISKY ICE CREAM CAKE 

     
            TARTA DE CHOCOLATE/CHOCOLATE CAKE 

      
            TARTA DE MANZANA/APPLE CAKE 

       
           TARTA DE QUESO/CHEESE CAKE 

       
           TARTA HELADA/ICE CREAM CAKE 

        
          TERNERA ASADA/ROASTED VEAL 

        
          TERNERA GUISADA/VEAL STEW 

        
          TOSTADAS CON JAMÓN/TOASTS WITH HAM 

        
          TOSTADAS CON MERMELADA/TOASTS WITH JAM 

        
          VENTRESCA DE BONITO/BONITO BELLY 

        
          YOGUR ARTESANO CON MIEL O AZÚCAR/HOMEMADE YOGHURT WITH HO 

 


